
ison”

Noix de St-Jacques Rôties dans leur Coquille
Fondue de poireaux

Tartiflette au reblochon 

Terrine de foie gras, toast brioché 

Entrée du jour

Velouté de légumes

Onglet de Boeuf 180grs aux échalotes

Cuisse de Canard confite, Jus corsé

Plat du jour

Filet de bœuf poêlé 200grs « Sel et Poivre » (Sup 6€)

Penne à l'Arrabiata

Poêlée  de Gambas à la provençale 

 

H I V E R  2 0 2 5E N T R É E   1 2 €

M E N U  L O U I S I A N E  3 2  €
E N T R É E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T

M E N U  A C A D I E  3 8  €
E N T R É E  +  P L A T   +  D E S S E R T

M
enu

T o u s  n o s  p r i x  s o n t  n e t s .  
u n e  c a r a f e  à  e a u  e s t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n ,  d e m a n d e z - l a

P L A T    2 3 €



ison”

F R O M A G E S  E T  D E S S E R T S  1 2 €  

Nos recet tes  cont iennent  1  ou p lus ieurs  des  14  a l l ergènes  qui  doivent  ê tre  déc larés  par  l e s
profes s ionnel s  :  céréales  contenant  du g luten,  crustacés ,  œufs ,  po i s sons ,  cacahuètes  (hui le ,

cacahuètes ,  e tc . ) ,  so ja ,  la i t  ( crème,  beurre ,  e tc . ) ,  no ix ,  cé ler i ,  moutarde ,  sé same,  su l f i te s  (v in ,
e tc . ) ,  lupins ,  mol lusques   (moules ,  poulpe ,  huî tres ) ,  e tc .

Salade Caesar
Salade, poulet,  parmesan, tomates, sauce
césar

Salade nordique
Salade, saumon fumé, crème au citron, pain
gril lé,  crevettes  

Tartare de Boeuf coupé au Couteau
servi avec frites et salade

Omelette de votre choix
 (fromage ou jambon)
servie avec Frites et Salade

Crème brûlée, mousse au chocolat, tiramisu
Dessert du jour
Café Gourmand

Riz au lait crémeux
Salade de fruits frais 

Assiette de fromages affinés et salade

H I V E R   2 0 2 5 G R A N D E S  S A L A D E S  E T

P L A T S  U N I Q U E S  2 1  €


